Projekt "Going Global 4.0 — Internacjonalizacja Dolnoslaskich Przedsiebiorstw" jest wspétfinansowany ze srodkéw
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Funduszy Europejskich dla Dolnego Slgska 2021-2027 oraz ze
srodkéw Samorzadu Wojewddztwa Dolnoslgskiego.

Zatacznik nr 1 do Zapytania
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Przedmiot zamdwienia: Zapewnienie ustug w zwigzku z organizacja wieczornego przyjecia typu

Business Mixer w formie rejsu todziag turystyczng w Amsterdamie w ramach projektu "Going Global
4.0 - Internacjonalizacja Dolnoslaskich Przedsiebiorstw"

Termin realizacji: 7 pazdziernika 2025 roku
Miejsce realizacji: Amsterdam, Holandia

1. Skrocony opis przedmiotu zamowienia:

W ramach realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zapewni nastepujgce ustugi:
l. Zapewnienie wynajmu barki wraz z infrastrukturg techniczng i obstugg wydarzenia
Il. Zapewnienie ustug cateringowych

2. Szczeqgotowy opis przedmiotu zamoéwienia:

I. Zapewnienie wynajmu barki wraz z infrastrukturg techniczng i obstugg wydarzenia
Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia wynajmu barki eventowej w Amsterdamie w dniu
7 pazdziernika 2025 r. na potrzeby organizacji wydarzenia typu Business Mixer, zgodnie z ponizszymi
wymaganiami:
1) Wymagania ogélne:
a. Wykonawca zapewni rejs trwajgcy minimum 3 godziny.
b. Wykonawca zapewni jednostke dopuszczong do przewozu do 100 uczestnikow.
c. Trasa rejsu bedzie przebiegaé po kanatach Amsterdamu i zostanie uzgodniona
z Zamawiajgcym.
d. Miejsce rozpoczecia i zakoniczenia rejsu: przystan w obrebie centrum Amsterdamu
(doktadna lokalizacja do uzgodnienia z Zamawiajgcym).
e. Wykonawca zobowigzuje sie do odpowiedniego oznakowania miejsca wejscia i wyjscia z
barki oraz zapewnienia personelu pomocniczego w celu kierowania uczestnikéw do
odpowiedniego punktu zaokretowania.
2) Parametry i wyposazenie barki:
a. Wykonawca zapewni zadaszong przestrzen eventowgq (w catosci lub czesci), zabezpieczong
przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi.
b. Wykonawca zapewni toalety w liczbie dostosowanej do liczby uczestnikéw
(rekomendowane minimum 3), w odpowiednim stanie sanitarnym.
¢. Wykonawca zapewni stoty bufetowe, stoty bankietowe i stoliki z miejscami siedzgcymi,
wraz z krzestami, w liczbie adekwatnej do liczby uczestnikdéw — przy zatozeniu, ze przy jednym
stoliku powinno znalez¢ sie miejsce dla 4-5 osdb.
d. Wykonawca zapewni obrusy na wszystkich stotach oraz dekoracje kwiatowe z zywych
kwiatow na kazdym stoliku.
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e. Wykonawca zapewni zastawe stotowa w liczbie odpowiedniej dla wszystkich uczestnikéw, w
tym: talerze, sztuéce, szklanki, filizanki, kubki, kieliszki, bemary, podgrzewacze i inne niezbedne
elementy — z wytgczeniem naczyn jednorazowych.
f. Wykonawca zapewni stoty bufetowe w liczbie pozwalajgcej na zorganizowanie co najmniej
dwéch punktéw wydawania positkéw oraz co najmniej dwdch punktédw odktadania zuzytych
naczyn.
g. Wykonaweca zapewni spéjng estetyke aranzacji stotéw i przestrzeni —w szczegélnosci
wszystkie dekoracje (kwiaty, obrusy, biezniki, serwetki) powinny nawigzywa¢ do barw Dolnego
Slaska (czarny i z6tty).
h. Wykonawca uzgodni z Zamawiajgcym propozycje aranzacji wizualnej przestrzeni stotéw
przed realizacjg wydarzenia.
i. Wykonawca zapewni dostep do zasilania (gniazda 230V) umozliwiajgcy podtaczenie sprzetu
gastronomicznego, oswietleniowego i nagtosnieniowego.
j. Wykonawca zapewni rampe lub trap umozliwiajgce bezpieczne wniesienie sprzetu i cateringu
na poktad.

3) Estetyka i oznakowanie przestrzeni:
a. Wykonawca zapewni czystg, estetyczng i reprezentacyjng przestrzen barki — bez widocznych
uszkodzen lub usterek.
b. Wykonawca umozliwi dekoracje barki zgodnie z identyfikacjg wizualng Dolnego Slaska
(barwy: czarny i z6tty).
c. Wykonawca umozliwi montaz materiatdw promocyjnych dostarczonych przez
Zamawiajgcego: flagi, roll-upy, banery itp.

4) Obstuga techniczna i logistyczna:
a. Wykonawca zapewni licencjonowanego operatora jednostki wodnej (kapitana) oraz
niezbedny personel techniczny.
b. Wykonawca zapewni koordynatora wydarzenia, odpowiedzialnego za logistyke i kontakt z
Zamawiajgcym w dniu wydarzenia.
c. Wykonawca zapewni, aby koordynator wydarzenia oraz personel bezposrednio
obstugujacy gosci (kelnerzy, barmani, osoby odpowiedzialne za sprawdzanie listy gosci)
postugiwali sie jezykiem angielskim w stopniu co najmniej komunikatywnym.
d. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska i barmanska na poktadzie — odpowiedzialng za
serwis napojéw oraz wsparcie przy cateringu.
e. Wykonawca zapewni osobe odpowiedzialng za sprawdzanie listy gosci przy wejsciu na
poktad, zgodnie z listg przekazang przez Zamawiajgcego, w celu zapewnienia bezpieczenstwa i
kontroli obecnosci.
f. Wykonawca zapewni gotowosc¢ do elastycznego dostosowania trasy, liczby uczestnikow lub
harmonogramu — po wczesniejszym uzgodnieniu z Zamawiajgcym.
g. Wykonawca zobowigzuje sie do uprzatniecia i przywrdcenia przestrzeni barki do stanu
sprzed wydarzenia, w tym do usuniecia wszelkich odpaddw, sprzetéw i dekoracji.

5) Nagtosnienie i zaplecze multimedialne:
a. Wykonawca zapewni kompletny system nagtosnienia przystosowany do przestrzeni barki,
umozliwiajgcy:

— prowadzenie przeméwien i wystgpien z mikrofonem,
— prezentacje wybranych firm,
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— odtwarzanie muzyki tta przez caty czas trwania wydarzenia.
b. Minimalna konfiguracja systemu obejmuije:
— co najmniej 2 gtosniki,
— mikser audio,
— mikrofon (bezprzewodowy lub przewodowy),
—mozliwos¢ podtaczenia zrédta muzyki (USB, Bluetooth, laptop).
c. Wykonawca zapewni obecnos¢ osoby z obstugi technicznej odpowiedzialnej za uruchamianie
i kontrole nagtosnienia oraz odtwarzanie muzyki tta. Osoba ta bedzie obecna przez caty czas
trwania wydarzenia. Obstuga nagtosnienia nie moze by¢ delegowana przedstawicielowi
Zamawiajgcego.
6) Bezpieczenstwo i zgodnosc¢ z przepisami:
a. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za zapewnienie petnej zgodnosci z przepisami
lokalnymi obowigzujgcymi w Amsterdamie i w Holandii, dotyczgcymi zeglugi pasazerskiej oraz
organizacji wydarzen na wodzie.
b. Wykonawca zapewni:
— $rodki ratunkowe (kamizelki, apteczka, instrukcje bezpieczenstwa) w liczbie
odpowiadajgcej maksymalnej liczbie uczestnikéw,
— sprawny system ewakuacyjny z wyraznym oznakowaniem.
c. Wykonawca zapewni aktualne dokumenty jednostki, przeglady techniczne oraz certyfikaty
bezpieczenstwa wymagane przez lokalne przepisy.
d. Wykonawca zapewni wazne ubezpieczenie OC przewoznika oraz ubezpieczenie NNW dla
uczestnikéw wydarzenia.
e. Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania zasad bezpieczeristwa sanitarnego, w
szczegblnosci do zapewnienia aktualnych certyfikatéw sanitarnych dla ustug cateringowych
oraz przechowywania i serwowania zywnosci zgodnie z wymogami systemu HACCP.
7) Harmonogram i potwierdzenia:
a. Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu szczegdétowy harmonogram wydarzenia najpdzniej
14 dni przed jego realizacja.
b. Wykonawca przyjmie ostateczne potwierdzenie liczby uczestnikéw najpdzniej 7 dni przed
wydarzeniem.
c. Wykonawca zobowigzuje sie dostosowacd organizacje wydarzenia do przekazanych informacji
i aktualnych ustalen.
8) Rezerwowe rozwigzania i sytuacje nadzwyczajne:
a. W przypadku awarii jednostki ptywajgcej, nieprzewidzianych zdarzen losowych lub
warunkéw atmosferycznych uniemozliwiajgcych odbycie rejsu, Wykonawca zobowigzuje sie
zapewnic jednostke zastepczg o rownowaznych parametrach lub alternatywne miejsce
realizacji wydarzenia (np. stacjonarna przestrzen eventowa), zapewniajace realizacje programu
wydarzenia zgodnie z jego charakterem.
9) Dokumentacja fotograficzna i promocyjna:
a. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wykonywania zdje¢ i nagran wideo podczas
wydarzenia w celach dokumentacyjnych i promocyjnych projektu , Going Global 4.0 —
Internacjonalizacja Dolnoslgskich Przedsiebiorstw”. Wykonawca zobowigzuje sie nie utrudniaé
realizacji dokumentacji wizualnej.



Projekt "Going Global 4.0 — Internacjonalizacja Dolnoslaskich Przedsiebiorstw" jest wspétfinansowany ze srodkéw
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Funduszy Europejskich dla Dolnego Slgska 2021-2027 oraz ze
srodkéw Samorzadu Wojewddztwa Dolnoslgskiego.

Il. Zapewnienie ustug cateringowych

1) Wykonawca zapewni ustugi cateringowe we wskazanym przez Zamawiajgcego miejscu, tj. na
wynajetej barce/todzi eventowej ptywajgcej po kanatach w obrebie Amsterdamu.

2) Wykonawca zapewni 100 ustug cateringowych;

3) Ustugi beda swiadczone w postaci bufetu szwedzkiego - kazda ustuga cateringowa musi obejmowac
(dla kazdej osoby do wyboru):
- min. po 2 przystawki ciepte i zimne;
- min. jedno danie gtéwne miesne i min. jedno danie jarskie do wyboru, dodatkowo: ziemniaki i/lub
ryz i/lub kasza i/lub makaron - min. 200 g/osoba; porcje miesa drobiowego i/lub wotowiny i/lub
wieprzowiny po min. 200 g/osoba; porcje ryby po min. 200 g/osoba; satatke/suréwke ze swiezych
warzyw i/lub warzyw gotowanych — 150 g/osoba;),
- deseru w postaci finger-food min. 3 rodzaje (np. ciastko, deser kremowy, deser z owocéw
sezonowych, mus, itp.);
-napoje zimne bez ograniczen (woda gazowana i niegazowana, napoje gazowane, soki);
- kawe bez ograniczen iloSciowych, przygotowywang przez cisnieniowy ekspres, z funkcjg mielenia
kawy, automatycznym dozownikiem mleka (za pomoca rurki doprowadzajgcej mleko bezposrednio
z kartonu), opcja przygotowania co najmniej: kawy duzej/matej, espresso, latte, cappuccino, lungo,
americano oraz dodatki (bez ograniczen) takie jak mleko do kawy (w tym réwniez mleko bez
laktozy), cukier;
- herbate bez ograniczen ilosciowych, co najmniej czarng, zielong i owocowg, oraz dodatki (bez
ograniczen) takie jak cukier, cytryna w plastrach;
- min. 3 lampki wina biatego lub czerwonego po min. 150 ml kazda;
- piwo, min. 500 ml/osoba, co najmniej 2 gatunki, serwowane w butelkach;

4) Wykonawca jest obligatoryjnie zobowigzany do zapewnienia dla kazdej ustugi do wyboru opcje dan
nie zawierajgcych owocow morza (skorupiaki, mieczaki, gtowonogi);

5) Wszystkie dania powinny by¢ podpisane etykietami z nazwg potrawy; etykiety powinny nawigzywac
graficznie do barw Dolnego Slaska (tj. czarny i z6tty);

6) Wszystkie uzyte materiaty drukowane (etykiety z nazwami potraw, informacje o produktach itp.)
powinny zawierac¢ tozsama tres¢ w jezykach polskim i angielskim;

7) Dla ustug cateringowych Wykonawca obowigzkowo przedstawia Zamawiajgcemu do
zaakceptowania menu w jezyku polskim wraz z nazwg dania oraz jego sktadem;

8) Przez jedng ustuge cateringowa rozumie sie peten zakres opisany w pkt. 3 dla jednej osoby,

9) Zamawiajacy nie wyraza zgody na realizacje ustug w formie fast-food, barowego, food-trucka, itp.,

3. Inne koszty:

Wszelkie koszty przygotowania positkdw, zakupu napojow, wynajecia sprzetu i infrastruktury,
wynajmu sali, transportu do/z miejsca wydarzenia, jak réwniez koszty personelu ponosi Wykonawca
w ramach zaoferowanej kwoty za realizacje przedmiotu zamdwienia.



