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                                      Załącznik nr 1 do Zapytania 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Przedmiot zamówienia: Zapewnienie usług w związku z organizacją wieczornego przyjęcia typu 

Business Mixer w formie rejsu łodzią turystyczną w Amsterdamie w ramach projektu "Going Global 

4.0 - Internacjonalizacja Dolnośląskich Przedsiębiorstw" 

 

 

Termin realizacji: 7 października 2025 roku 

Miejsce realizacji: Amsterdam, Holandia 

 

1. Skrócony opis przedmiotu zamówienia: 

W ramach realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zapewni następujące usługi: 

I. Zapewnienie wynajmu barki wraz z infrastrukturą techniczną i obsługą wydarzenia 

II.  Zapewnienie usług cateringowych 

 

2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia: 

 

I. Zapewnienie wynajmu barki wraz z infrastrukturą techniczną i obsługą wydarzenia 

Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia wynajmu barki eventowej w Amsterdamie w dniu 

7 października 2025 r. na potrzeby organizacji wydarzenia typu Business Mixer, zgodnie z poniższymi 

wymaganiami: 

1) Wymagania ogólne: 

a. Wykonawca zapewni rejs trwający minimum 3 godziny. 

b. Wykonawca zapewni jednostkę dopuszczoną do przewozu do 100 uczestników. 

c. Trasa rejsu będzie przebiegać po kanałach Amsterdamu i zostanie uzgodniona 

z Zamawiającym. 

d. Miejsce rozpoczęcia i zakończenia rejsu: przystań w obrębie centrum Amsterdamu 

(dokładna lokalizacja do uzgodnienia z Zamawiającym). 

e. Wykonawca zobowiązuje się do odpowiedniego oznakowania miejsca wejścia i wyjścia z 

barki oraz zapewnienia personelu pomocniczego w celu kierowania uczestników do 

odpowiedniego punktu zaokrętowania. 

2) Parametry i wyposażenie barki: 

a. Wykonawca zapewni zadaszoną przestrzeń eventową (w całości lub części), zabezpieczoną 

przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi. 

b. Wykonawca zapewni toalety w liczbie dostosowanej do liczby uczestników 

(rekomendowane minimum 3), w odpowiednim stanie sanitarnym. 

c. Wykonawca zapewni stoły bufetowe, stoły bankietowe i stoliki z miejscami siedzącymi, 

wraz z krzesłami, w liczbie adekwatnej do liczby uczestników – przy założeniu, że przy jednym 

stoliku powinno znaleźć się miejsce dla 4–5 osób. 

d. Wykonawca zapewni obrusy na wszystkich stołach oraz dekoracje kwiatowe z żywych 

kwiatów na każdym stoliku. 
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e. Wykonawca zapewni zastawę stołową w liczbie odpowiedniej dla wszystkich uczestników, w 

tym: talerze, sztućce, szklanki, filiżanki, kubki, kieliszki, bemary, podgrzewacze i inne niezbędne 

elementy – z wyłączeniem naczyń jednorazowych. 

f. Wykonawca zapewni stoły bufetowe w liczbie pozwalającej na zorganizowanie co najmniej 

dwóch punktów wydawania posiłków oraz co najmniej dwóch punktów odkładania zużytych 

naczyń. 

g. Wykonawca zapewni spójną estetykę aranżacji stołów i przestrzeni – w szczególności 

wszystkie dekoracje (kwiaty, obrusy, bieżniki, serwetki) powinny nawiązywać do barw Dolnego 

Śląska (czarny i żółty). 

h. Wykonawca uzgodni z Zamawiającym propozycję aranżacji wizualnej przestrzeni stołów 

przed realizacją wydarzenia. 

i. Wykonawca zapewni dostęp do zasilania (gniazda 230V) umożliwiający podłączenie sprzętu 

gastronomicznego, oświetleniowego i nagłośnieniowego. 

j. Wykonawca zapewni rampę lub trap umożliwiające bezpieczne wniesienie sprzętu i cateringu 

na pokład. 

3) Estetyka i oznakowanie przestrzeni: 

a. Wykonawca zapewni czystą, estetyczną i reprezentacyjną przestrzeń barki – bez widocznych 

uszkodzeń lub usterek. 

b. Wykonawca umożliwi dekorację barki zgodnie z identyfikacją wizualną Dolnego Śląska 

(barwy: czarny i żółty). 

c. Wykonawca umożliwi montaż materiałów promocyjnych dostarczonych przez 

Zamawiającego: flagi, roll-upy, banery itp. 

4) Obsługa techniczna i logistyczna: 

a. Wykonawca zapewni licencjonowanego operatora jednostki wodnej (kapitana) oraz 

niezbędny personel techniczny. 

b. Wykonawca zapewni koordynatora wydarzenia, odpowiedzialnego za logistykę i kontakt z 

Zamawiającym w dniu wydarzenia. 

c. Wykonawca zapewni, aby koordynator wydarzenia oraz personel bezpośrednio 

obsługujący gości (kelnerzy, barmani, osoby odpowiedzialne za sprawdzanie listy gości) 

posługiwali się językiem angielskim w stopniu co najmniej komunikatywnym. 

d. Wykonawca zapewni obsługę kelnerską i barmańską na pokładzie – odpowiedzialną za 

serwis napojów oraz wsparcie przy cateringu. 

e. Wykonawca zapewni osobę odpowiedzialną za sprawdzanie listy gości przy wejściu na 

pokład, zgodnie z listą przekazaną przez Zamawiającego, w celu zapewnienia bezpieczeństwa i 

kontroli obecności. 

f. Wykonawca zapewni gotowość do elastycznego dostosowania trasy, liczby uczestników lub 

harmonogramu – po wcześniejszym uzgodnieniu z Zamawiającym. 

g. Wykonawca zobowiązuje się do uprzątnięcia i przywrócenia przestrzeni barki do stanu 

sprzed wydarzenia, w tym do usunięcia wszelkich odpadów, sprzętów i dekoracji. 

5) Nagłośnienie i zaplecze multimedialne: 

a. Wykonawca zapewni kompletny system nagłośnienia przystosowany do przestrzeni barki, 

umożliwiający: 

 – prowadzenie przemówień i wystąpień z mikrofonem, 

 – prezentacje wybranych firm, 
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 – odtwarzanie muzyki tła przez cały czas trwania wydarzenia. 

b. Minimalna konfiguracja systemu obejmuje: 

 – co najmniej 2 głośniki, 

 – mikser audio, 

 – mikrofon (bezprzewodowy lub przewodowy), 

 – możliwość podłączenia źródła muzyki (USB, Bluetooth, laptop). 

c. Wykonawca zapewni obecność osoby z obsługi technicznej odpowiedzialnej za uruchamianie 

i kontrolę nagłośnienia oraz odtwarzanie muzyki tła. Osoba ta będzie obecna przez cały czas 

trwania wydarzenia. Obsługa nagłośnienia nie może być delegowana przedstawicielowi 

Zamawiającego. 

6) Bezpieczeństwo i zgodność z przepisami: 

a. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za zapewnienie pełnej zgodności z przepisami 

lokalnymi obowiązującymi w Amsterdamie i w Holandii, dotyczącymi żeglugi pasażerskiej oraz 

organizacji wydarzeń na wodzie. 

b. Wykonawca zapewni: 

 – środki ratunkowe (kamizelki, apteczka, instrukcje bezpieczeństwa) w liczbie 

odpowiadającej maksymalnej liczbie uczestników, 

 – sprawny system ewakuacyjny z wyraźnym oznakowaniem. 

c. Wykonawca zapewni aktualne dokumenty jednostki, przeglądy techniczne oraz certyfikaty 

bezpieczeństwa wymagane przez lokalne przepisy. 

d. Wykonawca zapewni ważne ubezpieczenie OC przewoźnika oraz ubezpieczenie NNW dla 

uczestników wydarzenia. 

e. Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania zasad bezpieczeństwa sanitarnego, w 

szczególności do zapewnienia aktualnych certyfikatów sanitarnych dla usług cateringowych 

oraz przechowywania i serwowania żywności zgodnie z wymogami systemu HACCP. 

7) Harmonogram i potwierdzenia: 

a. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu szczegółowy harmonogram wydarzenia najpóźniej 

14 dni przed jego realizacją. 

b. Wykonawca przyjmie ostateczne potwierdzenie liczby uczestników najpóźniej 7 dni przed 

wydarzeniem. 

c. Wykonawca zobowiązuje się dostosować organizację wydarzenia do przekazanych informacji 

i aktualnych ustaleń. 

8) Rezerwowe rozwiązania i sytuacje nadzwyczajne: 

a. W przypadku awarii jednostki pływającej, nieprzewidzianych zdarzeń losowych lub 

warunków atmosferycznych uniemożliwiających odbycie rejsu, Wykonawca zobowiązuje się 

zapewnić jednostkę zastępczą o równoważnych parametrach lub alternatywne miejsce 

realizacji wydarzenia (np. stacjonarna przestrzeń eventowa), zapewniające realizację programu 

wydarzenia zgodnie z jego charakterem. 

9) Dokumentacja fotograficzna i promocyjna: 

a. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wykonywania zdjęć i nagrań wideo podczas 

wydarzenia w celach dokumentacyjnych i promocyjnych projektu „Going Global 4.0 – 

Internacjonalizacja Dolnośląskich Przedsiębiorstw”. Wykonawca zobowiązuje się nie utrudniać 

realizacji dokumentacji wizualnej. 
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II. Zapewnienie usług cateringowych 

1) Wykonawca zapewni usługi cateringowe we wskazanym przez Zamawiającego miejscu, tj. na 

wynajętej barce/łodzi eventowej pływającej po kanałach w obrębie Amsterdamu. 

2) Wykonawca zapewni 100 usług cateringowych;  

3) Usługi będą świadczone w postaci bufetu szwedzkiego - każda usługa cateringowa musi obejmować 

(dla każdej osoby do wyboru):  

- min. po 2 przystawki ciepłe i zimne;  

- min. jedno danie główne mięsne i min. jedno danie jarskie do wyboru, dodatkowo: ziemniaki i/lub 

ryż i/lub kasza i/lub makaron - min. 200 g/osoba; porcję mięsa drobiowego i/lub wołowiny i/lub 

wieprzowiny po min. 200 g/osoba; porcję ryby po min. 200 g/osoba; sałatkę/surówkę ze świeżych 

warzyw i/lub warzyw gotowanych – 150 g/osoba;),  

- deseru w postaci finger-food min. 3 rodzaje (np. ciastko, deser kremowy, deser z owoców 

sezonowych, mus, itp.);  

-napoje zimne bez ograniczeń (woda gazowana i niegazowana, napoje gazowane, soki);  

- kawę bez ograniczeń ilościowych, przygotowywaną przez ciśnieniowy ekspres, z funkcją mielenia 

kawy, automatycznym dozownikiem mleka (za pomocą rurki doprowadzającej mleko bezpośrednio 

z kartonu), opcją przygotowania co najmniej: kawy dużej/małej, espresso, latte, cappuccino, lungo, 

americano oraz dodatki (bez ograniczeń) takie jak mleko do kawy (w tym również mleko bez 

laktozy), cukier;  

- herbatę bez ograniczeń ilościowych, co najmniej czarną, zieloną i owocową, oraz dodatki (bez 

ograniczeń) takie jak cukier, cytryna w plastrach;   

- min. 3 lampki wina białego lub czerwonego po min. 150 ml każda; 

- piwo, min. 500 ml/osoba, co najmniej 2 gatunki, serwowane w butelkach; 

4) Wykonawca jest obligatoryjnie zobowiązany do zapewnienia dla każdej usługi do wyboru opcje dań 

nie zawierających owoców morza (skorupiaki, mięczaki, głowonogi); 

5) Wszystkie dania powinny być podpisane etykietami z nazwą potrawy; etykiety powinny nawiązywać 

graficznie do barw Dolnego Śląska (tj. czarny i żółty); 

6) Wszystkie użyte materiały drukowane (etykiety z nazwami potraw, informacje o produktach itp.) 

powinny zawierać tożsamą treść w językach polskim i angielskim; 

7) Dla usług cateringowych Wykonawca obowiązkowo przedstawia Zamawiającemu do 

zaakceptowania menu w języku polskim wraz z nazwą dania oraz jego składem; 

8) Przez jedną usługę cateringowa rozumie się pełen zakres opisany w pkt. 3  dla jednej osoby, 

9) Zamawiający nie wyraża zgody na realizację usług w formie fast-food, barowego, food-trucka, itp., 

3. Inne koszty:  

Wszelkie koszty przygotowania posiłków, zakupu napojów, wynajęcia sprzętu i infrastruktury, 

wynajmu sali, transportu do/z miejsca wydarzenia, jak również koszty personelu ponosi Wykonawca 

w ramach zaoferowanej kwoty za realizację przedmiotu zamówienia. 


